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I ANLEDNING AV KONG FREDERIK VS TAMBOURAFDELINGS 20 ARS JUBILEUM
HAR STYRET I KF'T DEN STORE GLEDE
A INVITERE TIL JUBILEUMSFEST!
ARRANGEMENTET AVHOLDES 1 TOIHUSSALEN 1 To1HUSET, FREDRIKSTAD GAMLEBY.

LORDAG 4 NOVEMBER 2017 KLOKKEN I8:OO.
Antrekk er historisk; uniformert eller sivilt.
ORDENER KAN BARES.

Jubileumsmiddagens meny satt sammen av Kong Frederik IVs Tambourafdelings egen
ourmetleverandor, restaurator og priviligiert hoffjegermester Marcus Nagele.
Maten er tilberedt med nennsom hand og sterke folelser pa restaurant Majoren i Gamlebyen.
Dette er i sannhet kortreist mat.

SOM FORRETT SERVERES:

(Sredorif s SubBitewmsfanfare;

Vilt- o¢ fisk tapas.

Forretten som aprettes pa asjett bestar av ¢ravet laks &
viltbolle & rekt hval samt serfugl.

HOVEDRETT FORTSETTER | SOLID 1700-TALLS STIL:

Schweipshaxe.

Den rokte o¢ ¢rillede svipekpoken aprettes o¢ serverse
med med porsk surkal akkompagpert med tysk sauer-
kraut.

Som tilbeher far manp potetsalat, kokte poteter, urte- o¢

vip saus, med paturli¢ stette av krafti¢ seppep.

Det vi veere ng Ul d tate
ved bordet, men vi arumoder om
al man deyé,éo‘a%et, a
poengene. er . oq at lalen
m/oum@m%te

Atte tatere, eller bichagaytere

av andre elementer. bed fenv-
ende deg Ul kommite-leder, ef-
ler Uil loastmaser ved antfomdl
Ut bo'rdet.

Schweipshaxe er szrli¢ populert i Bayern, der det o¢sa
kan ¢a upder pavpet Eisbein, mep er da o¢sa lettkokt.
Opprippeli¢ er hovedretten apsett som “Aremeleuteessen”
mep jubileumsutgaven dekkes ikke pa poep mate av
dep beteg¢pelsen. Som utgapgspupkt for ep lepger utmarsj
abefales solide ipptak av rettep, kapskje ogsa som er-
statping for kaloritapet upder marsjep fra Sarpsbor¢ til
Fredrikstad!

Schweipshaxe trapcheres av kokkep ved serveripg mens
tilbeboret aprettes som buffet.

SOM AVSLUTNING FAR VI SERVERT

\ﬁ/essertbordet.

I fipalep ¢ar vi ipp i g¢ode val¢ o¢ utsekte muligheter
med

- Tilslprte Tamburer

- Pappa Cotta

- Baer; kompott med flate

Den moderpe drikken kaffe serveres med tilbeber; Cogpac
o¢ Bailies.

Kuvertpris er kr 250),-
Pimelding og kuvertbestilling skjer til Arne Ivar Jonassen pi mail ai-jonas@online.no innen onsdag 25/10 2017

DRIKKE;
ROD OG HVIT,
SAMT GYLDNE

SKUMMENDE
DRAPER MED-
FOLGER.
ANTALL OG
KVANTUM ER
AVHENGIG AV
VINKJELLERENS
STORRELSE.
DET ER
ANLEDNING TIL
A TA MED SEILV.



